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FOUR DE CUISINE PERFECTIONNE 
DESCRIPTION 

OBJET DE L' INVENTION 

La presente invention concerne un four de cuisine, 
du genre de ceux qui' constituent generalement un element 
autonome integrable dans une ligne de meubles de cuisine, 
male qui pourrait aussi faire partie d'un appareil 
electromenager mixte cuisine-four, et qui a 6te perfectionn6 
de facon importante pour faciliter fondamentalement la 
manipulation des plateaux contenant des aliments situes a 
l'interieur du, four, et qui facilite, en outre, de facon 
notable les operations de nettoyage de. ce dernier. 
ANTECEDENTS DE L' INVENTION 

Comme on le salt, les fours de cuisine sont 
constitues par un receptacle de forme generalement 
prismatique-rectangulaire, dote d'une porte frontale, et sur 
les parois laterales duquel sont formees de multiples zones 
embouties qui donnent lieu a la formation de cannelures qui . 
permettent d- installer un plateau a diff6rentes hauteurs ou 
simul tenement plusieurs plateaux. 

Cette construction, d'une part, cree de multiples 
irregularites sur la surface du four, ce qui rend plus 
difficiles les travaux de nettoyage de ce dernier, et 
d'autre part. gene, en partlculier. les manoeuvres 
^•extraction partielle des plateaux dans le but de verifier 
le processus de cuisson ou de rotissage, car ces plateaux 
doivent fitre manipulfes separement et apres 1- extraction de 
l'un d'eux il est encore parfols plus difficile de manipuler 
les autres. 

DESCRIPTION DE L' INVENTION 

Le Tour de cusine selon 1' invention apporte une 
solution a ces problemes de facon completement 
satisfaisante, et a cet effet il est caracterise en ce que 
les zones embouties classiques formees dans ses parois 
laterales, qui constituent des guides, sont remplacees par 
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un chariot porte-plateaux, amovible, qui permet d'extraire 
simultanement tous les plateaux situes dans le four, et 
facilite en outre, le mettoyage de ce dernier. 

De fagon plus concrete, le chariot en question est 
constitue par un bati en forme de diedre droit, materialise 
par un cadre rectangulaire ou rond avec des parties coudees 
perpendiculaires sur deux de ses branches, qui donnent lieu 
a la formation de deux secteurs, l'un inferieur et 
horizontal correspondant a la base du four, et un autre 
secteur, posterieur et vertical, adaptable a la paroi du 
fond de ce dernier, ce secteur etant dote sur chacune de ses 
branches laterales d'une piece en forme de lame, fixee de 
preference par soudure, et qui depasse vers l'avant sous la 
forme de multiples appendices dormant lieu a la formation 
d'echancrures angulaires, dont le bord inferieur est 
horizontal et dont le sommet ou fond est elargi, capables de 
recevoir et de fixer, a l'aide de la rainure qui correspond 
a 1' autre piece en forme de lame, les differents plateaux, 
lesquels sent dotes, a leu«* tour, d'un rebord pSripherique 
d'appui sur le bord inferieur horizontal des echancrures, 
ainsi que d'un saillant sur leur bord posterieur pour leur 
installation dans le fond elargi de ces rainures. 

Pour completer la structure dgcrite, le chariot 
comporte dans son secteur horizontal, lateralement et a son 
extremite posterieure, des roulettes qui lui permettent de 
glisser sur des guides situes dans la zone extreme 
inferieure des parois laterales du four, guides sur lesquels 
est situle a leur extremite frontale une autre roulette 
complementaire de la precedente, sur laquelle glissent des 
pistes convenablement fixees aux c6tes du secteur horizontal 
du bati appartenant au chariot. 

Une entaille a 1 'extremite posterieure des guides 
stabilise le chariot en position active. 

Grace a cette construction on obtient le 
deplacement facile dans le sens antero-posterieur du chariot 
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1 porte-plateaux, tandis que ces plateaux peuvent occuper de 
multiples positions dans le sens de la hauteur a 1'interieur 
de ce chariot, le nonbre de ces plateaux pouvant §tre 
variable, et ces plateaux se trouvant totalement en 

5 porte-&-faux a partir de leur bord posterieur, motif pour 
lequel lis seront pourvus*, de pr6fe>ence, de renforts dans 
cette zone. 

DESCRIPTION PES DESSINS 

D'autres caracte>istiques et avantages de 
10 1' invention seront mieux compris & la lecture de la 
description qui va ,suivre d'un exemple de realisation et en 
se r6f6rant aux dessins annexes, dans lesquels : 

La figure 1 montre une vue en perspective du 
chariot porte-plateaux qui fait partie d'un four de cuisine 
15 realist en accord avec les perfectionnements qui constituent 
I'objet de i 1 invention. 

La . figure 1* montre un detail du chariot 
porte-plateaux, selon une forme de fixation differente pour 
le support correspondant 
20 La figure 2 montre- une vue en 6l6vation latSrale 

de ce mSme chariot, convenablement adapts k l|int§rieur du 
• four et dans laquelle on a represents en pointing une 
position d 1 extraction du chariot par rapport a la chambre du 
four. 

25 La figure 3 montre une vue en Elevation frontal e 

du four, dans la moitie droite de laquelle le chariot est 
pourvu de plateaux, tandis que sa moitiS gauche est vide. 

La figure 4 montre, finalement, une vue en plan du 
four dans laquelle, comme dans le cas pr6c£dent, la moitie 
* 30 droite est pourvue de plateaux, tandis que dans la moitie 
gauche le chariot est vide. 
REALISATION PREFEREE DE L 1 INVENTION 

Dans ces figures on peut voir que le four de 
cusine selon 1 'invention . presente comme caractSristique 
35 principale 1 'incorporation d'un chariot porte-plateaux, 
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chariot constitue par un bttl en forme de diedre droit dans 
lequel sont formes un secteur horizontal inferieur 1 et un 
secteur vertical superieur 2, et on peut observer clairement 
dans la figure 1 que ce bati est materialise par un simple 
cadre rectangulaire , ou rond, avec une partie coudee 
perpendiculairement donnant lieu a la formation des secteurs 
1 et 2 mentionnes dans ce qui precede. 

Sur les branches verticales du bati en question, 
•qui correspondent a son secteur vertical 2, sont fixees des 
pieces en forme de lame 3, du mSme metal que le bati et 
pourvues de multiples appendices frontaux 4 qui ferment 
entre eux des echancrures angulaires 5 dont le bord 
inferieur 6 est horizontal tandis que leur fond est pourvu 
d'un elargissement 7 oriente vers le haut, ces echancrures 
etant destinees a regevoir" de fagon selective ou 
simultanement, une pluralite de plateaux 8, dont le bord 
superieur penetre dans 1' elargissement 7 de la paire . 
• d'echancrures 5 choisie pour son installation, tandis que 
par le moyen de rebords lateraux 10 il s'appuie sur les 
, bords droits horizontaux 6, comme 1'indique la figure 2, 
principalement en porte-a-faux, et il a ete prevu, a cet 
effet, la formation dans cette zone posterieure de chaque 
Plateau 8, concretement dans sa zone d'appui, des renforts 
11 qui assurent la rigidite de sa structure. 
5 D e cette fagon, un plateau 8 peut adopter 

n'importe quelle position dans le sens de la hauteur, 
choisie entre les positions determines par les rainures 5 
definies a leur tour par les pieces en forme de lame 
laterales 3. 

30 E n option, come on le voit dans la figure 1. , les 

supports des plateaux 8, au lieu d'Stre materialises par les 
pieces en forme de lame 3 mentionnees plus haut, peuvent 
gtre constitues par des pieces 3', par exemple d'alumimum, 
qui sont fixees au bSti par des vis ou par tout autre moyen 

35 approprie . 



# 



2650372 



-5- 



Pour extraire le chariot 1-2 de l'interleur de la 
chambre 12 du" four, comme il est represent^ en pointille 
dans la figure 2, il a ete prevu que le bati du chariot 
comporte dans son secteur horizontal 1 et a proximite de ses- 
parties coud6es perpendiculaires, des roulettes 13 capables 
de se deplacer sur des guides 14 convenablement fixes sur 
les parois laterales du four 12, en position horizontal et 
a un niveau inferieur a celui de celles-ci, comme on peut le 

voir dans la figure 3< 

' Avec la paire de roulettes 13 collabore une 
seconde paire de roulettes 15 situees, a leur tour, a 
1 'extremite avaht des guides 14 en question, c'est a dire 
associees indirecteraent aux parois. laterales du four, sur 
lesquelles s'appuient des pistes respectives 16 solidaires 
des cotes. du secteur horizontal 1 du bfiti et qui emergent 
lat6ralement eh porte-a-f aux , ces pistes 16 s'appuyant sur 
les roulettes 15 et etant pourvues a leur extremite 
posterieure d'une jupe 17, coud6e perpendiculairement vers 
le bas, qui agtt corame butee de limitation de 1 'extraction 
du chariot, ce qui empec-he • que le chariot se separe 
accidentellement du four, en fevitant ainsi les importants 
risques d' accidents dus a la chute des plateaux 8 pleins de 
produits en cours de cuisson, c'est a dire 6 une temperature 
61ev£e. 

Les guides en question 16 comportent a leur 
■ extremite posterieure des renfoncements 18 , de forme ronde, 
destines a constituer des ''logements' 1 ' pour les roulettes 13 
qui stabilised le chariot porte-plateaux lorsque ce dernier 
est installe convenablement k l'interieur du four, en 
position de fonctionnement de ce dernier. 

II n'est pas necessaire de prolonger cette 
description pour que tout expert en la roatiere comprenne la 
portee de 1* invention, ainsi que les avantages qui en 
ddcoulent. 

Les termes employfis dans la description devront 
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1 §tre pris tou jours dans un sens ample et non limitatif. 

Bien entendu diverses modifications peuvent §tre 
apportees par l'homme de l'art aux dispositifs ou precedes 
qui viennent d'etre Merits uniquement a titre d'exemple non 

5 limitatif sans sortir du cadre de 1 'invention. 



10 



15 



20 



25 



30 



35 



10 



30 



2650372 



REVEN" TCATI0MS 

i*) Four de cuisine perf ectionne , caracte- 
rise essentiellement en ce qu'il comporte un chariot 
porte-plateaux.. qui pent etre deplace a l'aide de 
guides' qui le! reliant convenablement a la chambre du 
four (12), ce chariot (1. 2) ayant la forme d'un die- 
dre et comportant dans sa branche verticale poste- 
rieure des moyens de fixation, avec possibility de 
reglage en hauteur, d'un ou plusieurs plateaux (8) qui 
Urgent en . porte-a-f aux a partir de cette branche 

posterieure. ' 

2*) Four de cuisine perf ectionne, selon la 
revendication 1, caracterise en ce que le chariot (1, 
2) en question est constitue par un bfiti en forme de 
diedre droit, materialise par un cadre rectangulaire 
" pourvu d'une partie coudee perpendiculairement dormant 
lieu a la formation dans celui-ci . des secteurs 
horizontal (1) et vertical (2) mentionnes dans ce qui 
precede,, ce cadre comportant sur les cotes de son 
secteur vertical et convenablement fixes a ceux-ci, 
20 des pieces rainurees qui se prolongent vers levant 
sous la forme de plusieurs appendices qui, a leur 
tour, foment entre eux des echancrures destinees a 
recevoir selectivement les plateaux (8), lesquels 
comportent des rebords lateraux (10) d'appui sur le 
" bord inferieur horizontal (6) des echancrures et un 
rebord postirieur ascendant qui s'adapte dans l'elar- 
gissement de ces demieres, etant prevu que ces 
plateaux soient convenablement renforces sur leurs 
sommets de liaison au chariot. 

3") Four de cuisine perf ectionne, selon les 
revendications precedentes, caracterise en ce que le 
bfiti comporte dans son secteur horizontal, en position 
laterale et posterieurement , des paires de roulettes 
(13) qui jouent dans des guides (14) respectifs fixes 
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aux parois laterales de la chambre du four (12), dans 
sa zone inferieure, ces guides comportant, a leur 
tour, a leur extremite frontale, d'autres roulettes 
complementaires (15) des precedentes et sur lesquelles 
s'appuient des pistes respectlves convenablement 
fixees sur les c6tes du secteur horizontal (1) du 
bati, qui depassent en porte-a-faux a partir de ce 
dernier et qui sont dotees a leur extremite poste- 
rieure d'une jupe coudee (17) perpendiculairement vers 
le bas, pour servir de butees sur lesquelles s'ap- 
puient les roulettes anterieures et solidaires du 
four, pour limiter ainsi le deplacement de ce chariot 
vers l'exterieur du four. 

4') Four de cuisine perf ectionne, selon les 
revendications precedentes,- caracterise en ce que les 
guides (14) de glissement des roulettes (14, 15) du 
chariot porte-plateaux (8) sont dotes a leur extremite 
posterieure de renf orcements qui resolvent ces roulet- 
tes et qui stabilisent le chariot. 
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